¢
GOJi PACHINO

PRODUZIONE BACCHE DI GOJI

Confettura di Bacche di Goj
e Mandorla

VALORI NUTRIZIONALI

INGREDIENTI: Confettura alle Bacche di Goji e Mandorla, Canna da keal 249
Zucchero ki 1049
PRODUZIONE: Vengono utilizzati bacche di goji fresche in raccolta, a gipergjjg?t%
seqguito della cottura con aggiunta di altri ingredienti il prodotto _ 4P
viene confezionato tramite macchinario automatico al dosaggio. Grassi | 17,88
_ Grassi saturi 143
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE: Colore arancio , profumo Sale (g) 0,69
|nte|nsobe:lfruttato, sapore dolce, aspetto cremoso, con struttura Carboidrati 15,22
spaimapbtie. Zuccheri 35,82
DESCRIZIONE: Un'esplosione di gusto intenso, esaltato da un tono Proteine 9,76
leggero asprigno con retro gusto di mandorla in grado di arricchire Vitamina C 58 mg
una buona colazione, o spuntino pomeridiano, per un apporto VitaminaA | 2,80 mg
notevole di antiossidanti ed omega 3 al nostro organismo VitaminaB1| 0,09 mg
) ) o VitaminaB2 | 0,35 mg
Mantenere in luogo asciutto e non esposto a fonti di calore; una volta VitaminaB3 [ 0,08 mg

aperto conservare nel frigo per 4-5 gg.

Confezionato in vasetti da 100 gr

Scadenza 18 mesi




